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Actions de Formation

TRAÇABILITÉ
Secteur Agroalimentaire



- Présentation des textes règlemen-
taires 

- Présentation des points clés de la 
traçabilité et de ses objectifs - 
analyse de l’existant 

- Développement du schéma 
directeur du système de traçabilité

- Mise en place d’outils efficaces 
concernant les produits et les flux de 
matières 

- Mise en place d’un système 
d’évaluation de l’efficacité de la 
traçabilité  

- Analyse de l’organisation mise en 
place

Jour

2
Jour

1
 Méthodologie
Pédagogique
et Evaluative

- Méthodologie alliant apports 
théoriques, interactivité et 
échanges d’expériences
- Travail sur la situation
individuelle des participants
- Etudes de cas, mises en
situation 
- QCM d'évaluation des acquis

Attestation
de formation
individuelle

Personnes à Contacter
Responsable de la formation 
contact@aqad-qualite.com

Formation Intra-Entreprise
Formules adaptées à vos
besoins. Nous consulter pour 
devis personnalisé

Objectifs
- Permettre aux stagiaires de:
1. De construire et appliquer les procédures Hygiène
2. De mettre en place les principales procédures d’auto-contrôles et de remédiation
3. De construire et gérer un PMS

Public Concernés
Salaries, directeur entreprise, responsable ou correspondant qualité et/ou responsable de production, 
responsable d’encadrement.

Prérequis
Le niveau de connaissances préalables requis pour suivre cette formation : néant

Programme de la Formation
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Organisation de la formation:
Durée: 14h sur 2 jours consécutifs (2x7h)
Effectifs: 12 personnes maximum par groupe
Lieu: Lille
Horaires: 8h30-12h00 et 13h30-17h00
Tarif (TVA non applicable): 350 € par jour, 700 € H.T. par stagiaire

Formateurs expérimentés:
BERRAK YACINE: Professionnel du domaine ayant le sens de la pédagogie, la maitrise du secteur agroali-
mentaire.

Méthodes Pédagogique: Diaporamas, vidéos, échanges et partages d’expérience ,…
Matériel Pédagogique: Vidéo-projecteur, exemples de documents, documentations pédagogiques
stagiaires.

QSHSE (Qualité, Sécurité,
Hygiène, Santé,
Environnement) 

QSHSE (Qualité, Sécurité,
Hygiène, Santé,
Environnement) 
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CONTACTEZ NOUS
Tél: 03.20.68.01.46

Portable: 06.17.64.30.30
Siret n° 818 425 159 000 22

30 Rue Saint  Gabriel 59000 Lille
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